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Предпосылки
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Проблема

• Доступность свежего хлеба

• Состав и способ приготовления 

• Производство из замороженных 

полуфабрикатов

Тренды

• Популярность пекарен

• Собственное производство 

крупных торговых сетей



Рынок
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Средние потребительские цены 

на хлеб и хлебобулочную продукцию, руб/кг

В 2022 г. цена составила в среднем 

по России 85 руб/кг

в Краснодарском крае 81,5 руб/кг



Конкуренты
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Wilkinson Baking

Company –

американский стартап

Торговый аппарат -

”BreadBot”

Частные пекарни



Описание продукта

Вендинговый аппарат для производства и продажи свежеиспеченного 

хлебобулочных изделий.

Полный цикл производства изделия: замешивание теста, расстойка, выпечка.

Продажа непосредственно из автомата, а так же заказ через приложение 

заранее и получение в автомате.
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Бизнес-модель (монетизация)

• Планируется продажа непосредственно вендинговых аппаратов

• Плюс услуги по обучению персонала по обслуживанию аппаратов

либо само обслуживание

• Запасные части
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Команда проекта + партнеры

• Планируется привлечь к разработке конструкторов 

КубГТУ (сотрудники + студенты)

• Для кастдева привлечены сотрудники ЦСП КубГТУ

• Со стороны партнера предлагается помощь 

технолога и коммерческого отдела
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Дорожная карта (1-2 мес)

• Следующий этап CustDev и на

основе него расчет экономических

показателей проекта

(инвестиционный запрос,

стоимость продукта,

рентабельность)

• Расчет стоимости разработки MVP

и для этого необходимого

оборудования
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Спасибо за внимание!
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